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Introducao

A construgdo desse relatério e das sugestdes de reestruturacao para o PPGCA estio baseadas
no documento de Area 25: Ciéncia de Alimentos (2019) e em informacdes de outros PPGs. O
levantamento qualitativo e quantitativo foi baseado na consulta dos sites de 10 Programas com
conceito 5, 6 e 7 da UFMG, sites de 43 Programas de Pds-Graduacdo inseridos na Area 25. A
partir das consultas foram extraidos dados sobre nimero minimo de créditos, nimero de créditos
por disciplina, exame de qualificacdo de mestrado, linhas de pesquisa e projetos tematicos

vigentes.

1. Niumero de créditos cursados por discentes de mestrado e doutorado

Ap6s o levantamento de informagdes referentes ao nimero de créditos a ser cursado pelos
discentes de mestrado e doutorado em outros programas da UFMG e externos a UFMG, a
Comissao observou que a maioria dos Programas com notas maiores (6-7) na dltima avaliacao da
CAPES apresentam numero de créditos de 8 a 16 para o mestrado e 8 a 30 para o doutorado,
enquanto os Programas com notas 4 e 5 na ultima avaliacdo da CAPES apresentam nimero de
créditos de 18 a 32 para o mestrado e 30 a 56 para o doutorado. Dessa forma, a Comissao
recomenda que os discentes que cursam o Mestrado devem cursar 16 créditos e os de doutorado
devem cursar 20 créditos. A efetivacdo dessas mudancas necessita da aprovacdo em Colegiado.
ApOs a aprovagao, deve ser realizada uma solicitag@o de alteracdo do Artigo 53° do Regulamento
do PPGCA e seu devido encaminhamento a Pr6-Reitoria de P6s-Graduagao.

Redacdo da proposta para alteracdo no Regulamento do PPGCA

“Art. 53° Serdo exigidos, no minimo, 16 (dezesseis) créditos para Mestrado e 20 (vinte)
créditos para Doutorado. Sendo obrigatérias para Mestrado e Doutorado a Disciplina Introducio
a Pesquisa em Ciéncias de Alimentos e para bolsistas da CAPES também as Disciplinas Estagio

em Docéncia A e B.”

2. Nuamero de créditos por disciplina
A Comissao observou que a maioria dos Programas da UFMG e externos a UFMG com notas
maiores (6-7) na ultima avaliagdo da CAPES apresentam disciplinas em geral de quatro créditos

ou mais € mesmo os Programas com notas mais baixas estdo trabalhando com quatro créditos na
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maioria das disciplinas. Considerando o cendrio de reestruturacio do PPGCA e dados levantados
a partir de outros Programas de P6s-Graduacdo em Ciéncias de Alimentos, a Comissao recomenda
a Coordenacdo do PPGCA a alteracdo no numero de créditos por disciplinas. As disciplinas
ministradas como obrigatdrias e optativas devem passar a ser ofertadas com 4 créditos, inclusive
as disciplinas de Estdgio em Docéncia. A Comissao sugere a criacdo de duas disciplinas: Tépicos
em Ciéncias de Alimentos C com 3 créditos e Topicos em Ciéncias de Alimentos D com 4 créditos
para atender os topicos especiais que sdo ofertados por docentes do PPGCA. Para efetivacao das
alteragdes na carga hordria, a Coordenagdo do PPGCA deve solicitar aos coordenadores de
disciplinas que facam as alteracOes necessarias (incluindo atualizagdo e adequagdo do conteudo

aos avangos da drea) e encaminhem para apreciacdo do Colegiado.

3. Inclusao de qualificacao no mestrado

Ap6s levantamento de dados de outros Programas de Pés-Graduacdo em Ciéncias de
Alimentos, foi observado que € comum a qualificagdo para discentes de mestrado, que ocorrem
geralmente de 12 meses a 15 meses. Dessa forma, a Comissdo recomenda a inclusdo de um exame
de qualificacdo para discentes de mestrado, que devera ocorrer entre 8 e 14 meses apds a matricula
no curso de mestrado e deve versar sobre o projeto de pesquisa a ser desenvolvido (revisdao da
literatura (estado de arte), proposta do projeto, e dados preliminares, quando houver. Para a
efetivagdo da alterag@o, a Coordenacdo deve levar para apreciacdo do Colegiado e caso aprovado,
deve propor a mudanca no Artigo 61° do Regulamento do PPGCA.

Redacdo da proposta para alteracdo no Regulamento do PPGCA
“Art. 61° - Todo discente matriculado em Curso de Mestrado ou Doutorado devera,
obrigatoriamente, ser aprovado em Exame de Qualificacdo, em que se evidencie o dominio do
tema apresentado, incluindo a amplitude e a profundidade de seus conhecimentos, bem como sua
capacidade critica. Para os discentes de mestrado o exame qualificacao devera ocorrer no
prazo de 8 (oitoe) a 14 (meses) meses de sua matricula inicial. Os discentes de doutorado
deverao realizar o exame qualificacio entre 18 (dezoito) e 24 (vinte e quatro) meses a contar
da data inicial de sua matricula. A defesa do Exame de Qualificagdo terd como tema o Relatério
do Projeto de Dissertacdo ou Tese, seus fundamentos cientificos (estado de arte na tematica do

projeto), metodologia e resultados experimentais preliminares, sendo adotado o documento de
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Normalizacdo de Publica¢des Técnico-Cientificas publicado pela Biblioteca da Faculdade de
Farmacia da UFMG. No exame de qualificacdo somente a etapa de apresenta¢ao do semindrio sera

aberta ao publico.”

4. Reestruturacao das Linhas de Pesquisa do PPGCA
A discussdo sobre as linhas de pesquisa do PPGCA se baseou no estudo da (i) estrutura atual;
(i1) relatério da dltima avaliacdo do PPGCA pela CAPES; e (iii) estrutura de outros Programas de
P6s-Graduagdo em Ciéncias de Alimentos. Foi observada uma sobreposicdo dos trabalhos e
professores entre as atuais linhas Quimica e Bioquimica de Alimentos e Qualidade de Alimentos.
Para a reestruturagdo do PPGCA, a Comissao propoe a fusdo das linhas Quimica e Bioquimica de
Alimentos e Qualidade de Alimentos. A indicacdo da proposi¢do de uma nova linha intitulada a
“Quimica, Bioquimica e Qualidade de Alimentos”. Outro ponto identificado foi a observagdo
no relatério da CAPES sobre a linha Nutricdo, Alimentacdo e Saiide. Estudando as defini¢des da
area 25 (Ciéncia de Alimentos) e da drea 50 (Nutricdo), além da estrutura e caracteristicas do
PPGCA, a Comissdo recomenda a criagdo de uma linha de pesquisa intitulada ‘“Aspectos
funcionais de Alimentos e Matérias-Primas alimenticias”. Esta linha conseguird abranger os
atuais docentes com trabalhos na linha Nutricdo, Alimentagdo e Saiide e ampliar para outros
docentes, que também tém trabalhos com alimentos funcionais em seus diversos aspectos.
Também serd um caminho para a transi¢do para que todos projetos do PPGCA se adequem a area
25 (Ciéncia de Alimentos). Considerando isso, a Comissdo recomenda, a seguir, a descri¢ao das
linhas de pesquisa e seus projetos tematicos.
Na linha de pesquisa “Quimica, Bioquimica e Qualidade de Alimentos” os projetos devem
ter como objetivo a avaliacio das condicdes fisico-quimicas, microbioldgicas, andlise sensorial e
estudos com consumidor, transformacdes quimicas e bioquimicas de alimentos submetidos a
diferentes processos tecnoldgicos para conservacdo e armazenamento. Essa linha abarcard os
quatro Projetos Temdticos listados a saber:
Andlise de Alimentos: detec¢do e/ou quantificacdo de compostos presentes em
alimentos por diferentes técnicas, estudo de parametros relacionados a identidade,
qualidade, seguranca e autenticidade dos alimentos; desenvolvimento, otimizacao e

validacdo de métodos; programas de comparagdo interlaboratoriais; producdo e
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caracterizacdo de materiais de referéncia; controle da qualidade analitica.
Responsavel: Maria Beatriz Abreu Gléria — PQ 1A
Professores inseridos na linha: Scheilla Vitorino, Flavia Custddio
I.  Aspectos tecnologicos da producio do processamento de alimentos em toda a
cadeia (farm to fork): atender aos desafios dos setores agricolas e industriais,
considerando a necessidade do aumento da producdo de alimentos seguros e
sauddveis e a influéncia do beneficiamento de matérias-primas e coprodutos de
origem animal e vegetal nas caracteristicas fisico-quimicas, bioquimicas,
microbioldgicas e na estabilidade de alimentos. Além disso, aplicacio de técnicas
analiticas inovadoras e ndo-convencionais a processos produtivos apontando a
reducdo do desperdicio de alimentos e a promo¢do de uma alimentacdo segura,
sauddvel e sustentdvel. Aplicacio de métodos de caracterizacdo sensorial no
desenvolvimento de novos produtos.
Responsavel: Leandro Soares Oliveira — PQ-2
Professores inseridos na linha: Camila Argenta Fante
II.  Aspectos quantitativos e qualitativos da seguranca dos alimentos:
Investigacdo, caracterizacdo, avaliacdo e gestdo do risco visando a garantia da
qualidade fisica, fisico-quimica, microbiolégica e dos alimentos. As temadticas
abordadas nesse projeto incluem a diagndsticos dos aspectos higi€nicos sanitarios
e promocao de acdes para gestao dos riscos; a andlise da aplicacdo das ferramentas
de controle da qualidade na produgdao de alimentos; o isolamento e andlise
fenotipica e genotipica dos microrganismos resistentes a antimicrobianos isolados
dos alimentos.
Responsavel: Veronica Ortiz Alvarenga — PQ-2
Professores inseridos na linha: Flavia Beatriz Custddio, Inayara Cristina Alves
III.  Rotulagem de alimentos: Avaliacdo da rotulagem nutricional dos alimentos e
seus aspectos regulatorios na comunicacdo com o consumidor e garantia da
seguranca alimentar.
Responsavel: Lucilene Rezende Anastacio

Professores inseridos na linha: Scheilla Vitorino
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Na linha de pesquisa “Aspectos Funcionais dos Alimentos e Matérias-Primas
Alimenticias” os projetos desenvolvidos devem contemplar estudos com alimentos e matérias-
primas que trazem beneficios a saide humana devido a presenca de substincias que apresentam
acdo fisioldgica no organismo humano. A linha de pesquisa Aspectos Funcionais dos Alimentos e
Matérias-Primas Alimenticias compreendera quatro Projetos Temadticos listados abaixo.

I.  Processos biotecnolégicos para producio de alimentos e matérias-primas
alimenticias com caracteristicas funcionais: produc¢ao e/ou transformacgio de
matérias-primas e alimentos em processos envolvendo atividade microbiana,
catélise enzimadtica, biologia molecular para obtencao de bioprodutos e alimentos
fermentados com aplicagOes diversas. Isolamento de microrganismos com
potencial biotecnolégico para producdo de compostos bioativos.

Responsavel: Jacqueline Aparecida Takahashi — PQ -1C
Professores inseridos na linha: Inayara C. Alves Lacerda, Carlos Augusto Rosa,

Jacqueline A. Takahashi

II. Compostos bioativos em alimentos: caracteriza¢do de compostos bioativos e sua
relacdo com as suas funcionalidades tecnoldgicas e bioldgicas, associadas as
possiveis transformagdes quimicas e bioquimicas no alimento. Englobam estudos
relacionados a biodisponibilidade, metabolismo e bioatividade desses compostos
por meio de modelos in vivo e in vitro, para elucidar mecanismos de acdo e
interacao.

Responsavel: Raquel Linhares — PQ 2
Professores inseridos na linha: Simone Generoso Vasconcellos,

III.  Valoracdo de residuos agroindustriais e co-produtos da indistria de
alimentos: caracterizacdo de residuos agroindustriais; produgdo e caracterizagao
de biopolimeros, adsorventes e fibras alimentares; potencial antioxidante de
residuos; recuperacdo de compostos de interesse para a industria. Agregacdo de
valores a produtos agroindustriais e residuos.

Responsavel: Adriana Franca Silva — PQ 1C
Professores inseridos na linha: Camila Argenta Fante, Raquel Linhares de Araijo

Bello
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IV.  Probiéticos em alimentos: estudos que visam o isolamento, a caracterizacio e a
incorporacdo de probidticos em alimentos para avaliar a viabilidade e
funcionalidade, associados ou ndo a ingredientes prebidticos. Estudo da ecologia
microbiana em alimentos fermentados e avaliacdo de compostos bioativos.
Avaliagdo da atividade probidtica na microbiota intestinal e o efeito da
suplementacgdo in vitro e in vivo e sua aplicacdo para producdo de alimentos
funcionais.

Responsavel: Valbert Cardoso Nascimento — PQ 1B
Professores inseridos na linha: Simone Generoso, Inayara Alves Lacerda, Veronica

Ortiz

5. Consideracoes Finais

A Comissdo recomenda reducdo no numero minimo de créditos para o mestrado e
doutorado; aumento da carga hordria de todas as disciplinas para quatro créditos (60 h);
estabelecimento de exame de qualificacdo de mestrado; e reestruturacdo das linhas de pesquisa
em duas (“Quimica, Bioquimica e Qualidade de Alimentos” e “Aspectos Funcionais dos
Alimentos e Matérias-Primas Alimenticias”) com quatro projetos tematicos em cada linha. A
Comissao considera que tais alteragcdes irdo proporcionar maior tempo aos discentes para
desenvolvimento e publicacdo de seus projetos, melhorando a publicacdo e reduzindo o tempo
de conclusdo do curso. Além disso, as linhas de pesquisas irdo refletir melhor as atividades que
ja vem sendo desenvolvidas no PPGCA, além de poder incluir novos docentes ou trabalhos.
As sugestdes serao encaminhadas ao Colegiado do PPGCA para apreciagdo e visam a melhoria

na Avaliacdo Quadrienal 2021 —2024.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE MINAS GERAIS
FACULDADE DE FARMACIA
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA DE ALIMENTOS

PORTARIA 007/2023

A Coordenadora do Programa de Pés-Graduacao em Ciéncia de Alimentos - PPGCA, no uso de suas
atribui¢des, e conforme aprovagdao em Reunido do Colegiado, em 09/03/2023, designa

as professoras doutoras: VERONICA ORTIZ ALVARENGA, RAQUEL LINHARES BELLO DE
ARAUJO, FLAVIA BEATRIZ CUSTODIO, LUCILENE REZENDE ANASTACIO, INAYARA
CRISTINA ALVES LACERDA, ¢ a representante discente LAYLA TALITA DE OLIVEIRA ALVES,

para, sob a presidéncia da primeira, comporem a comissao encarregada de avaliar a reestruturagdo do
Programa de Pos-Graduagdo em Ciéncia de Alimentos.

Belo Horizonte, 04 de outubro de 2023.

VERONICA ORTIZ ALVARENGA
Coordenadora do Programa de Pés-Graduacdao em Ciéncia de Alimentos
eil Documento assinado eletronicamente por Veronica Ortiz Alvarenga, Coordenador(a) de curso de
ﬂimm: L‘z‘y pos-graduagdo, em 30/01/2024, as 15:43, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
eletrénica art. 52 do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020.
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