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PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA DE ALIMENTOS - PPGCA
UNIVERSIDADE FEDERAL EM ENTA DE DISCIPLINA

DE MINAS GERAIS

Nome: TECNOLOGIA E PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS
Codigo: ALM 914.
Coordenagao: Profa. Camila Argenta Fante.
Nivel: mestrado e doutorado.

Tipo: optativa da Area de Concentragdo.

Carga hordria: 45 (quarenta e cinco) horas teéricas e 30 (trinta) horas praticas.

Créditos: 05 (cinco).

Pré-Requisito: ndo ha.

Aprovacao pela Camara de Pds-Graduagdo da UFMG: Criacdo em 08/05/2024.

Ementa: Métodos gerais de conservacdo de alimentos. Processamento de alimentos de origem
animal e vegetal. Aproveitamento de subprodutos.
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