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FACULDADE DE FARMÁCIA - FAFAR 
PROGRAMA DE PÓS-GRADUAÇÃO EM CIÊNCIA DE ALIMENTOS – PPGCA 

QUADRO DE DISCIPLINAS 
 

_____________________________________________________________________________________________________________________________ 

1º SEMESTRE DE 2026 
 

CÓD. Disciplina/Crédito SEGUNDA TERÇA QUARTA QUINTA SEXTA 

ALM826 
TÓPICO EM CIÊNCIA DE ALIMENTOS A (Turma A) – 01 cr. 
Ferramentas de IA aplicada à microbiologia preditiva e à 

avaliação quantitativa de riscos 
 
 

Professora: Arícia Possas - Universidade de Córdoba/Espanha 
Período: 23/06/2026 a 26/06/2026 

 
Observação: a disciplina será totalmente ministrada em 

espanhol 

- 09:00 ás 12:20 

 

 

 

 

Sala 3004 

09:00 ás 12:20 

 

 

 

 

Sala 3004 

09:00 ás 12:20 

 

 

 

 

Sala 3004 

09:00 ás 12:20 

 

 

 

 

Sala 3004 

ALM874 
ESTATISTICA APLICADA A BIOENSAIOS – 04 cr. 

 
 

Professora: Verônica 
Período: 10/03/2026 a 30/06/2026 

- 

 

 

14:00 ás 17:00 

 

Sala 4053 

- 

 

- - 

ALM879 
TÓPICO EM CIÊNCIA DE ALIMENTOS B (Turma A) – 02 cr. 

Bioacessibilidade de componentes alimentares - fundamentos, 
metodologias e aplicações 

 
Professor: Bruno  

Período: 10/03/2026 a 09/04/2026 

- 08:30 ás 11:30 

 

Sala 3006 

- 08:30 ás 11:30 

 

Sala 3006 

- 

ALM895 
ROTULAGEM DE ALIMENTOS – 03 cr. 

 
 

Professora: Lucilene 
Período: 06/04/2026 a 29/06/2026 

13:30 ás 17:30 

 

Sala 3006 

- - 

 

 

- - 

ALM904 
QUÍMICA DO CAFÉ – 04 cr. 

 
 

Professor: Leandro 
Período: 06/03/2026 a 26/06/2026 

- - 

 

- - 09:00 ás 11:30 

Escola de 
Engenharia – 
SALA 3126 
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ALM910 
ECOLOGIA MICROBIANA APLICADA A ALIMENTOS 

FERMENTADOS – 04 cr. 
 
 

Professoras: Inayara e Verônica 
Período: 10/04/2026 a 03/07/2026 

- - 

 

- - 09:30 ás 12:30 

 

Sala 2048 

ALM911 
TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS – 04 cr. 

 
Obs.: A disciplina será ofertada pela manhã e a tarde. 

 
Professora: Flávia 

 
 

Período: 25/03/2026 a 27/05/2026 

- - 09:30 ás 12:30  

e 

14:00 ás 17:00 

 

Sala 3004 

- - 

 

 

ALM913 
QUÍMICA E BIOQUÍMICA DE ALIMENTOS – 04 cr. 

 
 

Professores: Raquel e Bruno 
Período: 31/03/2026 a 30/06/2026 

- 13:00 ás 17:00 

 

Sala 4100 

- - - 

 

 

ALM914 
TECNOLOGIA E PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS – 05 cr. 

 
 

Professores: Camila, Andreza e João Renato 
Período: 12/03/2026 a 02/07/2026 

- - - 13:00 ás 18:00 

 

Sala 2069 

- 

ALM916 
TÓPICO EM CIÊNCIA DE ALIMENTOS D (Turma A) – 04 cr. 
Pigmentos Naturais: propriedades químicas e estabilidade 
durante o processamento e armazenamento de alimentos 

 
Obs.: Os dias de aula condensada serão apenas de 16 a 

27/03/2026 
 

Professor: Renan  
Período: 16/03/2026 a 03/04/2026 

09:00 ás 12:20 

 

 

 

Sala 2052 

09:00 ás 12:20 

 

 

 

Sala 2052 

09:00 ás 12:20 

 

 

 

Sala 2052 

09:00 ás 12:20 

 

 

 

Sala 2052 

09:00 ás 12:20 

 

 

 

Sala 2052 

ALM901 
ESTÁGIO DOCENTE A - 04 cr. 

Período: a definir pelo professor/supervisor do estágio 
- - - - - 

ALM902 
ESTÁGIO DOCENTE B - 04 cr. 

Período: a definir pelo professor/supervisor do estágio 
- - - - - 
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