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Ementa: 
Estudo aprofundado dos fundamentos científicos e tecnológicos aplicados ao processamento de 
produtos de origem animal. Avaliação de tecnologias convencionais e emergentes na produção de 
carnes, leite, ovos e pescado. Inovações em processos, ingredientes e formulações. Aplicações de 
biotecnologia, culturas microbianas, enzimas e métodos não térmicos. Estratégias modernas de 
controle de qualidade, segurança e rastreabilidade. Tendências industriais, sustentabilidade e 
desenvolvimento de novos produtos de origem animal com enfoque em inovação tecnológica. 
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