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Nome: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 

 
Código: ALM 905. 
 
Coordenação: Profa. Inayara Cristina Alves Lacerda. 
 
Nível: mestrado e doutorado. 
 
Tipo: optativa da Área de Concentração. 
 
Carga horária: 30 (trinta) horas teóricas e 30 (trinta) horas práticas. 
 
Créditos: 04 (quatro). 
 
Pré-Requisito: não há. 
 
Aprovação pela Câmara de Pós-Graduação da UFMG: primeira modificação 17/02/2000, segunda 
modificação 08/05/2024. 
 
Ementa: 
Aspectos de microbiologia básica de importância em alimentos: estruturas celulares. Grupos de 
microrganismos de importância em alimentos. Controle do crescimento microbiano nos alimentos. 
Microrganismos deteriorantes e patogênicos em alimentos. Controle da qualidade microbiológica na 
indústria de alimentos. 
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