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Ementa:

Diversidade microbiana em alimentos fermentados. Fermentacdo: ecologia e atividade. Fatores que
afetam o desenvolvimento de micro-organismos em alimentos fermentados. Ecologia microbiana na
maturacdao pods-fermentacdo. ldentificacdo microbiana por métodos classicos. Identificacdo
microbiana por métodos moleculares.
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