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Ementa: 
Estudo dos conceitos, metodologias e aplicações relacionadas à bioacessibilidade de nutrientes, 
compostos bioativos e contaminantes em alimentos. Abordagem dos modelos in vitro de digestão, 
com ênfase no protocolo INFOGEST e suas adaptações. Avaliação dos fatores intrínsecos e 
extrínsecos que modulam a bioacessibilidade. Estratégias para modular a bioacessibilidade de 
componentes alimentares. 
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